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Biologie Cellulaire 10:30  09:00 | 20265 07l Y1
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o Physiologie animale 10:30  09:00 | 2026 s (9 Zaenl)

Biochimie Structuralel [ 10:30  09:00 | 2026 iks 10
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P Tech d'analyse microbiologique 10:30  09:00 | 2026 s 07slas Y1
" Techn de conservation des aliments 10:30  09:00 | 20268ks 08 asedll

Sécurité en laboratoire 10:30 09:00 | 2026 .8 09 daeall
Techniques de génic génétique 10:30  09:00 | 2026 ks [0l
B Composition des aliments 10:30  09:00 | 20268 12 oY)
- Notions de métrologic | 10:30 09:00 | 2026ka 13 £5
‘Technologie des produits de la mer 10:30  09:00 | 2026 s [delas Y1
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Opération unitaire 1 13:00 11:30 | 20265k 12 i)
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Aliments fonctionnels et nutraceutiques 13:00  11:30 | 20265k 06 £E
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Maladies et allergies nutritionnelles 13:00  11:30 | 2026 ils 08 el
 Risques et dangers liés aux denrées alimentaires 13:00 11:30 | 20264 09 daesll

| Introduction au management de qualité 13:00  11:30 | 2026 ks 10l
| Base de nutrition - 13:00  11:30 | 20264 12 oY)
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- Nutrition e toxicologie 10:30 09:00 | 2026 s 08 usedll
Additifs et auxiliaires technologiques  110:30  09:00 | 2026 Sila 09 daeall
i Introduction et outils de la qualité " 10:30  09:00 | 2026 ils [0l
Introduction aux filiéres Alimentaires 10:30  09:00 | 2026 12 ol
Biochimie alimentaire 13:00 11:30 | 2026, 12 oY)
M.O.d'intérétindustriel [ 10:30  09:00 | 20264 13 £
Technique d'analyse des aliments B 10:30  09:00 | 202638 [4eb Y1
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Biomolécules alimentaires 13:00 11:30 2026l 06 S

Propriétés nutritionnelle et fonctionnelle des Aliments 13:00 11:30 | 2026455 07 Y1

Opérationunitaire 1 [ 13:00  11:30 | 20265 08 el

Technologie des produits laitiers 13:00 11:30 | 2026 8s 09 daesll

Nutrition adaptée et nut.préventive appliquée | 13:00 11:30 | 2026 PN e

* Hygiéne dans les industries alimentaires 13:00 | 11:30 | 2026 40 12 o)

~ Technologie des produits carnés et de la mer 13:00 11:30 | 2026 s 13 5

Opération unitaire 2 13:00 11:30 | 20268k 14sbo 3
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La famille de la norme ISO 45000 | 13:00  11:30 2026 ks 06 50

R Les exigences ISO 45001 version 2018 13:00 11:30 | 2026 5% 07 Y1
 Lafamilledelanorme ISO 14000 | [3:00 11:30 | 20265k 08 Lasedl

Les exigences ISO 14001version 2015 13:00  11:30 | 20268 09 draall

Législations et Normalisations nat. Et internat. 13:00 11:30 | 2026 3 [0cudl
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o Les Exigences ISO 17025 version 2017 13:00  11:30 | 2026 .8 13 £

 Certification et accréditation 13:00  11:30 | 20264k 14eba N1
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Nouvelles technologies de conservation

13:00  11:30
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20264 06 L34

Packaging des produits allmentalres

Huilerie et corps gras

13:00 11:30
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202648 076l Y1

20264k 08 el

Valorisation alimentaire des agroressources

13:00 11:30

Aliments fonctionnels et nutraceuthues

13:00 11:30

2026 09 Axaall
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Analyses physiques et sensorielles des aliments

Analyses microbiologiques et moléculaires des aliments

13:00 11:30

13:00 11:30
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